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_a_._,_.um ...E:muo;tmnm und Frische sind nicht nurim Ovmﬁ.‘ und Gemiisebereich gefagt. Die Euro-Krise ldsst die Nachfrage eher noch steigen.

Bio-Markt bringt ein

Lebensmittel aus der
Region sind immer
mehr gefragt. Sechs
Prozent stammt aus
biologischem Anbau.

POTENZIALE. Trotz Euro-Krise
und Sparkurs - fiir qualitativ
hochwertige Lebensmittel,
die aus der Region stammen,
wird in Osterreich und spezi-
ell in Vorarlberg Geld ausge-
geben. So setzte der heimi-
sche Handel im Vorjahr rund
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h o Tonnen Heumilch

werden jahrlich von
Osterreichs Landwirten produziert.

Bauern sind in Vorarlberg
im Bio-Verband Vorarl-

berg registriert.
Bauernsindin

mo o o Osterreich an der

Heumilch-Initiative beteiligt.

eine Milliarde Euro mit Bio-
Produkten um.

Die Experten, die gestern
anldsslich der Veranstaltung
»ibet 2010 im Bregenzer
Festspielhaus unter der Mo-
deration von Kurt Horwitz
(VN) Zukunftspotenziale fiir
heimische Ware aufzeigten,
sind von einem wachsenden
Markt iiberzeugt. ,Die an-
fangs beldchelte Bio-Schiene
hat voll eingeschlagen®, er-
klarte Martina Hormer, Ge-
schéftsfithrerin der grofiten
heimischen Bio-Marke. Be-
reits jetzt ist Osterreich mit
einem Anteil von sechs Pro-
zent am Gesamt-Lebensmit-
telumsatz weltweit Spitzen-
reiter. ,,Gerade fiir eine kleine
Agrar-Nation wie Osterreich
liegt darin ein grofde Chance®,
ist Hormer iiberzeugt.

Paradebeispiel Heumilch

Damit aber heimische Erzeu-
ger von diesem Trend pro-
fitieren konnen, sind neue
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Links Hans Steiner (Fohrenburg), Peter Hame-

dinger (Agrarmarkt Austria)

Die heimischen Lebensmittelproduzenten setzen auf Regionalitédt und

immer stérker auch auf Bio-Produkte.

Vermarktungsformen  und
Kooperationen = notwendig.
Ein Paradebeispiel fiir eine
gelungene Zusammenarbeit,
ist die Heumilch-Initiative,

““ Die Euro-Krise
hat die Bio-

Schiene eher sogar

noch gestarkt.
MARTINA HORNER

B

an der 8000 Bauern in Oster-
. reich sowie 60 Unternehmen

beteiligt sind. Darunter auch
Dutzende aus Vorarlberg. Bei
der Erzeugung und Verarbei-
tung von Heumilch handelt
es sich um die urspriinglichs-
te Form der Milchwirtschaft.
Das heifit, dass die Fiitterung
der Milchkithe der jeweili-
gen Jahreszeit angepasst ist.
Die im Vorjahr gestartete
Initiative entpuppte sich als

Milliarde

Erfolg. Mittlerweile umfasst
das Heumilch-Sortiment im
osterreichischen Handel weit
mehr als 400 Produkte.

Fiir Koordinator ~Andre-
as Geisler liegt gerade in
der Kleinheit der Betriebe
und der Vielfalt die Stirke
der Kooperation. ,,Fiir klei-
ne Produzenten ergeben
sich dann . Marktchancen,
wenn der Mehrwert eines
Produktes den Verbrauchern
erfolgreich ~ kommuniziert
werden kann.“ Den Verbrau-
chern sind dabei Marken
wichtig.

Marktchancen niitzen

Deshalb sind die Experten
auch von neuen Marktchan-
cen iiberzeugt. Denn Bio ver-
mittelt auch ethische Werte
und steht fiir Nachhaltigkeit.
Das gesamte Marktpotenzial
wird mit rund 15 Prozent ein-
geschitzt.

DIETMAR HOFER

redaktion@vn.vol.at, 05572/501 -

Peter Dinser, o...:.m::
Sennerei Schnifis.

V. l.: ibet-Veranstalter Dieter Bitschnau(wiko); Karl Neuhofer;
Obmann ARGE Heumilch Osterreich, LR Erich Schwérzler und
Andreas Geisler, Marketing-Offensive Arge Heumilch
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© VNINTERVIEW

,Einkaufen ist ein
politischer Akt"

In Bregenz unterstrichen Sie
gestern die Wichtigkeit von
Slow Food. Welchen Stellen-
wert hat fir die Obfrau der
Organisation

das ,langsame

. Essen“firdenre-
. gionalen Markt?
BARBARA VAN
MELLE: Es geht

r nicht nur um
ObfravBarba- das Genuss- und
ravanMelle. Geschmackser-

lebnis, sondern
um die Erhaltung regi-

onaler Strukturen und der
Lebensmittelproduktion als
Handwerk. Jeder entschei-
det selbst, ob er auf heimi-
sche Qualitit setzt oder auf
industrielle Massenprodukt.
Deshalb ist Einkaufen auch
ein politischer Akt.

Was hat Einkaufen mit Politik
zu tun?

BARBARA VAN MELLE: Der
Konsument entscheidet
letztlich, welches System

er unterstiitzt. ,,Slow Food“
will das Bewusststein fiir das
Regionale stirken. Die Men-
schen haben ein Recht auf
Geschmack und Genuss und
auf Sorten- und Artenvielfalt.
Die aber verschwindet durch
die Industrialisierung immer
mehr. In den letzten 100
Jahren etwa sind in Euro-

pa 75 Prozent aller Sorten
verschwunden. Geht es so
weiter, bleibt der Einheits-
brei tibrig.

Was kann ein Land wie Vorarl-
berg dazu beitragen?

BARBARA VAN MELLE: Das
Landle zeigt in vielerlei
Hinsicht Pioniergeist. Gerade
was Nachhaltigkeit und
Okologie betrifft. ,,Slow
Food*“ entstand vor 20 Jahren
- auch deshalb, weil sich
Vorarlberg stark engagierte.
Das Lindle stellt mit dem
Bregenzerwalder Bergkase
auch ein Arche-Produkt.

Slow-Food-Ob- . / Zha :

Bernhard Zai : .
frau Barbaravan Gebhard wﬂﬂﬂﬁaﬁh%&“ Mmuh%mﬂ_mm_n&:nr V. l.: Thomas Nussbaumer (Rupp AG), Andreas Steidl Referenten-Trio (v.l.): Barbara van Melle, ! Infos zur Non-Profit-Organisation
Melle genoss den MMer)  (jai Natirlich) und Alexander Kappaurer (Sutterlity)  Andreas Geisler, Martina Hrmer. unter www.slowfoodaustria.at
Wiilder Kise.

ibetis

Partner:

= ‘__“ Vo

rarlberg

unser Land

aus biologischer
Landwirtschaft
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Dialog mit Wirkung.

VORARLBERGER
NACHRICHTEN




